
 

www.santanitawinery.com 

 

 

Menu de Páscoa – 23 e 24  de abril 2022 

 

Na mesa… 
Tábua de Queijos Alentejanos (queijo de cabra Curado, Queijo de Ovelha Amanteigado, Queijo Fresco, 

Queijo de Ovelha Curado)  

Harmonização: Scancio selection branco”  

Aconchego… 
Esparregado de Gambas gratinado  

Harmonização: Dona Jô grand Echanson Branco   

Principal… 
Borreguinhos de Azeite com migas de batata  

Harmonização: Terras de Galveias Colheita Tinto  & Grande José Colheita Tinto    

Sobremesa 
Encharcada do Convento com esmagada de tangerina  

Harmonização: Vinho Moscatel      

 

 

Preço por pessoa: 35,00 EUROS 

Inclui:  

Visita Guiada á Adega do Monte da Torre (Final do Almoço)  

Vinhos, águas ou refrigerantes durante a refeição e café  

 

 


